
Acquolina 
in bocca

Salame di 
cioccolato 
Ingredienti 
200 g di biscotti secchi
150 g di burro 
3 cucchiai  di cacao amaro
3 cucchiai di zucchero
2 tuorli di uovo
Stagnola

Sbattere i tuorli di uovo
con lo zucchero fino ad 
ottenere una crema 
omogenea.

Sciogliere il burro e 
mescolarlo con la crema ed 
aggiungere il cacao
mescolando bene.

Sbriciolare i biscotti in una 
ciotola e unirli alla crema e 
mescolare il tutto.

Dare al tutto la forma di un 
salame, avvolgerlo nella 
stagnola 

Metterlo in frigorifero per 
qualche ora.

Condividilo con la famiglia!

Con la ricetta senza acqua

SaI cHe puOi 
pReparare un 

dolCe per tutTa 
la famigLiA senZa 
usare l’acQuA? 
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